y% ) POCHODZENIE

Nasze winnice sq zlokalizowane na wysokosci 700 m.n.p.m.. Mamy klimat kontynentalny
z wyraznymi wptywami srédziemnomorskimi ze wzgledu na blisko§¢ morza, gdzie $rednia

Toutng

H H roczna temperatura wynosi 14°C, a roczna amplituda termiczna przekracza 17C, ten
AUdIenCIq BObql pas termalny nadaje te szczegdlne cechy klimatowi z Utiel-Requena. Charakteryzuije sie
Rosqdo niskim rezimem opaddw wynoszgcym 400-450 1/m? rocznie.

Caty ten zestaw cech nadaje naszemu winu tak wyjatkowg osobowosé, pozwalajgc
naszym winogronom powoli dojrzewac i osiggac optymalng koncentracje aromatéw.

WINIFIKACJA

Zimna maceracja prefermentacyjna w temperaturze 10°C. Prasowane w krotkich
czasach i pod niskim cisnieniem, aby nie wydoby¢ nadmiaru koloru. Fermentowane na
wyselekcjonowanych drozdzach, w kontrolowanej temperaturze 13-16°C przez 10 dni.
Po zakohczeniu fermentacii alkoholowej pozostaje przez kikka miesiecy w kontakcie z
wtasnym osadem, aby sprawdzi¢ objetos¢ w ustach.

ODMIANA ALKOHOL
Bobal 12,5% Vol.
TYP WINA
Ro6zowe potwytrawne

NUTY SMAKOWE

TEMPERATURA
SERWOWANIA
Podawaé na zimno
w temperaturze od
8°do 10°C

WYGLAD ZEWNETRZNY
@ Wino zywe i jasne, o
jasnowisniowej barwie

ZAPACH
\ W nosie, jak u dobrego Bobala,
-4 wyrdznia sie jego intensywnosé,
wybijajg sie owocowe aromaty,
kwasna truskawka i malina.

PODAWAC DO:
Zaréwno jako
przystawka, jak i
fowarzyszgcy ryz,

TE7 SMAK W ustach orzeiwidjace, makaron czy biate
podkreslajgce kwaskowatosé, mIeso.
smak bardzo owocowy, okrggly i
zZréwnowazony.
ENOLOG

ZLespot enologdw kierowany przez inzyniera Rodrigo Espinose
Agronoma i Enologa z Universytetu de Chile.
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