TERROIR POCHODZENIE

Winnice zlokalizowane w podobszarze Ribera Baja, miedzy 200 a 400
m n.p.m., na potudniu Nawarry. Jest to najwazniejszy obszar D.O.

F AUST' N O pod wzgledem rozbudowy winnic i liczby winnic. Srednie opady
wynoszq 448 |/m2 rocznie, a liczba dni sprzyjajgcych uprawie

RIV E RO U I-ECIA winorosli wzrasta do 241 rocznie.
TINTO

DO Navarra WINIFIKACJA

Odszyputkowane i cze$ciowo rozgniecione, z duzg zawartoscig
catych jagdd, z czasem maceracji od 10 do 15 dni,
przepompowywanie codziennie. Kontrolowana fermentacja w
temperaturze od 25 do 28°C.

ODMIANA ALKOHOL
Tempranillo & Cabernet Sauvignon  13,5% Vol.
TYP WINA
Czerwone pdétwytrawne
NUTY SMAKOWE
@\ WYGLAD ZEWNETRZNY = TEMPERATURA
Kolor czerwony z odcieniami g SERWOWANIA

granatu, klarowny, jasny. Pomiedzy 14 a 16°C

= PODAWAC DO:
ZAPAC.:H o ) Idealne do wszystkich
W nosie wyraziste i eleganckie ? rodzajéw czerwonych
S wino o trwatych aromatach mies, pieczeni i gulaszu;
-2 czerwonych owocédw i idealne do wszelkiego
eleganckich korzennych rodzaju seréw
nutach. niedostatecznie

dojrzatych, mozna go
skosztowac z szerokg
gamgq tapas.

SMAK

Na podniebieniu cenione sq

aksamitne taniny, ktére nadajg

ztozonosci dtugotrwaty posmak.

ENOLOG

Zespot enologdw kierowany przez inzyniera Rodrigo Espinose
Agronoma i Enologa z Universytetu de Chile

Producent: HACIENDA Y VINEDOS MARQUES DEL ATRIO S.L. — Ctra. Logrofio, Km 86.2, 31587 Mendavia, Navarra.
Dystrybutor w Polsce: VINOLIVA Krzysztof Mycek & Tomasz Gogacz s.c. www.vinoliva.pl





