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Winogrona zbierane na dziatkach potozonych miedzy 300 a
600 m n.p.m. Winnice w idealnej rownowadze umozliwiajg
zbidér winogron w optymalnym stanie dojrzatosci. Niskie plony z

U I_ECIA TINTO hektara umozliwiajg uzyskanie skoncentrowanego i

aromatycznego wina.
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WINIFIKACJA

Pozbawione todyg i czesciowo rozgniecione, z duzqg
zawartoscig catych jagdd, przepompowywanych codziennie
w celu wydobycia koloru, garbnikdw i aromatow z winogron.
Kontrolowana fermentacja w temperaturze od 23 do 28°C z
uzyciem wyselekcjonowanych i rodzimych drozdzy w celu
uzyskania win o dobrej ztozonosci aromatyczne;.

TYP WINA ALKOHOL
czerwone potwytrawne 13,5% Vol.
ODMIANA
Tempranillo & Garnacha
NUTY SMAKOWE
@ WYGLAD ZEWNETRZINY = TEMPERATURA
s Wisniowy rubinowy kolor z = SERWOWANIA
zywymi fioletowymi refleksami. ) pomiedzy 12 a
16°C
ZAPACH
Aromaty dojrzatych s PODAWAC DO:
czerwonych owocow i tony Czerwone mieso
balsamiczne. ? jagniecina,
b i dziczyzna, sery i
o SMAK tapas.
== Wino stodkie i okrggte, z miekkimi i
dojrzatymi taninami o dtugim i
owocowym finiszu.
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TEMPRANILL( Zespot enologéw kierowany przez inzyniera Rodrigo Espinose
Inzyniera rolnictwa i enologa z University of Chile, z duzym

doswiadczeniem w Chile, Stanach Zjednoczonych i Kastylii La Mancha.
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