
POCHODZENIE
Rok 2020 przyniósł zimę obfitujcą w opady. Bardzo korzystne dla winnicy 
descze w przeciwieństwie do roku 2019. Cykl wegetatywny winorosli 
rozwijał się znakomicie, z równowagą i jednorodnością dzięki obfitym 
desczom i rezerwom wody gromadzonym przez cały rok. Jeśli chodzi o 
temperatury były one bardzo zbliżone do zwykłych w tej okolicy bez 
przymrozków co sprzyjało idealnemudojrzewaniu winogron.

WINNICA:
Jest to nasza najświeższa i najmłodsza winnica. Gleba glinista piaszczysta z 
kamykami. Nadaje mu to charakterystyczną świeżość i charakter z 
bogatymi owocowymi niuansami.

WINIFIKACJA:
Winogrona zbierane są ręcznie po dokładnym sprawdzeniu stopnia dojrzałości. Po pierwszej 
selekcji w winnicyprzechodzi selekcję przed fermentacją w zbiornikach ze stali nierdzewnej z 
pompami i dwoma kontrolami dziennymi gęstosci i temperatury.

NUTY SMAKOWE:
Bardzo intensywny i czysty kolor granatu. Bardzo intensywny aromat świeżych owoców 
czerwonych (czarna porzeczka). Bardzo przyjemny na podniebieniu ze względu na gładkość 
jak i balans dzięki doskonałej owocowości w smaku.

TYP WINA:
czerwone młode
ODMIANA:
Tempranillo

PODAWAĆ DO:  polecane do wszystkich 
rodzajów mies takich jak kurczak, 
wołowina, wieprzowina i jagnięcina. 
Idealne do miękkich serów i niebieskich 
ryb.

TEMPERATURA SERWOWANIA: 
pomiędzy 14-16 stopni

Producent: HACIENDA Y VIÑEDOS 
MARQUES DEL ATRIO S.L. – Ctra. Logroño, 
Km 86.2, 31587 Mendavia, Navarra. Importer/
Dystrybutor w Polsce: VINOLIVA Krzysztof 
Mycek & Tomasz Gogacz s.c. www.vinoliva.plkich 
jak kurczak, wołowina i jagnięcina.




