POCHODIENIE

Winnice potozone w La Mancha na tagodnej rowninie miedzy
600 a 800 m n.p.m. Niskie plony uzyskuje sie w sposdb naturalny,

MO N OVARI ETAI. ze wzgledu na wiek winorosli i niewielkie opady w ciqgu roku, co

zapewnia dobrq jakos¢ i koncentracje winogron.
COLLECTION
MACABEO

WINIFIKACJA

Catkowite odszyputkowanie i czesSciowe rozdrabnianie ze
znaczng zawartoscig catych jagdd. Winogrona sg wyciskane,
a moszcz pozostawiany do zdekantowania przez 24 godziny, a
nastepnie rozlewany i fermentowany w temperaturze 15-18°C
przy uzyciu wyselekcjonowanych drozdzy. Klarowanie i filfracja
przed stabilizacjg na zimno

ODMIANA ALKOHOL
Macabeo 11,5% Vol.
TYP WINA

Biate potwytrawne

NUTY SMAKOWE

TEMPERATURA
SERWOWANIA
Pomiedzy 6 a 8°C

Jasnozotty z zielonymi
refleksami.
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ENOLOG

Zespot enologdw kierowany przez inzyniera Rodrigo Espinose
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Q*&';i%:—;,’/' Agronoma i Enologa z Universytetu de Chile.
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