
POCHODZENIE: Rok 2019 charakteryzował się nieco mroźną zimą i 
niewielkimi opadami deszczu. Zrekompensowana deszczami z 
poprzedniego roku winnica zachowała rezerwę wodną która sprzyjała 
zrównoważeniu cyklu wegetacyjnego winorośli. Jeśli chodzi o 
temperatury były one bardzo zbliżone do zwykłych w tej okolicy z 
wyjątkiem ostatniego etapu dojrzewania w którym były powyżej normy 
co pozwoliło na optymalny poziom dojrzałości i doskonałą równowagę 
winogron.
WINNICA: wywodzi się w z winnicpołozonych najbliżej rzeki Duero. 
Gleba jest piaszczysto-gliniasta z niewielką zawartością żwiru. Nadaje mu 
to charakterystyczną świeżość, która w połączeniu z dojrzewaniem w 
beczce daje wino o wielkiej osobowościi niezwykłych owocowych 
niuansach

KLASYFIKACJA WINA:
Wino czerwone leżakowane 5 miesięcy w beczce z 
dębu francuskiego i amerykańskiego
ODMIANA:
TEMPRANILLO

WINIFIKACJA: winogrona zbierane ręcznie po dokładnym monitorowaniu cyklu 
dojrzewania.Po pierwszej selekcji w winnicy przechodzi przechodi selekcję przed 
fermentacją w zbiornikach ze stali nierdzewnej z pompami i dwoma dziennymi 
kontrolami gęstości i temperatury. Następnie wino  było rafinowane w beczkach z 
dębu francuskiego i amerykańskiego przez 5 miesięcy.
NUTY SMAKOWE: Bardzo intensywny i jasny kolor wiśniowy. Aromat 
intensywny z wyrażnymi owocowymi doznaniami jeżyn i jagód doskonale 
wkomponowanymi w aromat drewna. Bardzo dobra struktura i owocowy wyraz na 
podniebieniu mocny smak z doskonałymi taninami.

PODAWAĆ DO: podawać do wszystkich rodzajów 
mięs oraz do wszystkich rodzajów serów.

TEMPERATURA SERWOWANIA: pomiędzy 
14-16 stopni




